Besondere Aufnahmeinformationen
Schulen fur wirtschaftliche Berufe

Sehr geehrte Erziehungsberechtigte!

Alle berufsbildenden mittleren und héheren Schulen haben die Aufgabe, neben der Vermittlung von
Allgemeinbildung auch jene fachliche Bildung zu vermitteln, welche zur Auslibung eines Berufes
befahigt bzw. auch berechtigt. Insbesondere in den Unterrichtsbereichen Wirtschaft sowie
Gastronomie und Hotellerie werden jene Inhalte vermittelt, die fiir die einschldgigen Berufsfelder und
beruflichen Berechtigungen erforderlich sind.

Im Unterrichtsgegenstand Kiichen- und Restaurantmanagement erwerben die Schiler*innen die
berufsbezogenen Kompetenzen im Ubungsbetrieb der Schulgastronomie.

Besondere im Lehrplan vorgegebene Lehr- und Lerninhalte sind:

o Einhaltung der Hygienerichtlinien der  Hotellerie und  Gastronomie
(z.B.: das Tragen der von der Schule vorgegebenen Berufsbekleidung, wahrend des
praktischen Unterrichts keine kiinstlichen Fingernagel und kein Schmuck)
Einhaltung der gesetzlichen Sicherheitsvorschriften am Arbeitsplatz
Verarbeitung und Zubereitung aller Lebensmittel
Zubereitung und Service aller alkoholfreien und alkoholischen Getranke
Positive Einstellung zur Dienstleistung - professionelle Betreuung unterschiedlichster
Gastegruppen
Anmerkung: Die genannten Lehr- und Lerninhalte sind ebenso fir die Unterrichtsgegenstinde
,Food, Beverage und Cateringmanagement und ,Angewandtes Catering- und
Dienstleistungsmanagement” giiltig.
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Zu bedenken ist, dass persdnliche sowie weltanschauliche Uberzeugungen und gesundheitliche
Einschrankungen das Erreichen der Bildungsziele erschweren kénnen.

Die Schulleitung bzw. die Fachvorstandin/der Fachvorstand stehen fir ein beratendes Gesprach gerne
zur Verfiigung.

Ich bestétige, die Informationen beziglich des fachpraktischen Unterrichts zur Kenntnis genommen zu
haben.

Name Schiler*in:

Ort und Datum Unterschrift des/der Erziehungsberechtigten
*Bitte den Abschnitt ausgefiillt und unterschrieben bei Abgabe des Anmeldebogens mitbringen!



